TARTE TATIN FACILE

LIEN : http://www.youtube.com/watch?v=5ezv1Qz7gyM 

FAZE / ÉTAPES :
1. NAREDITI KARAMELO : ZMEŠATI 2/3 SLADKORJA IN 1/3 VODE V POSODO, JO DATI NA OGENJ, PUSTITI, DA SLADKOR KARAMELIZIRA.



2. SEGRETI PEČICO NA 180°C.
3. VLITI KARAMELO V PEKAČ.
4. OLUPITI JABOLKA (NE PREVEČ SOČNA), JIH RAZREZATI NA 4 KOSE, POLOŽITI V PEKAČ.



5. DATI KOŠČKE MASLA NA JABOLKA.
6. DODATI MALO GROBA SOLI IN CIMETA (PO ŽELJI).
7. JABOLKA POKRITI S TESTOM.
8. PRELUKNJATI TESTO.
9. DATI V PEČICO ZA PRIBLIŽNO 20 MIN.
10. VZETI IZ MODELA (PREOBRNITI NA DESKO) IN JESTI MLAČNO.
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